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Nous vous remercions d'avoir choisi la machine à pommes de terre sur bâtonnet FORGAST. 

Pour garantir votre sécurité ainsi que le bon fonctionnement de l'appareil, il est impératif de lire attentivement ce mode d'emploi avant sa 

première mise en service.

Ce mode d'emploi doit être conservé dans un endroit sûr et facilement accessible au personnel. En tant que fabricant, nous nous réservons 

le droit de modifier les paramètres techniques et les solutions techniques en vue d'améliorer continuellement la qualité de nos produits. 

Les informations et paramètres contenus dans ce manuel peuvent présenter des différences par rapport à la réalité, sans toutefois affecter de manière significative l'uti-

lisation de l'appareil. 

1. SÉCURITÉ 

1. Après réception de l’appareil, il est indispensable de vérifier son état concernant la complétude ainsi que d’éventuels dommages résultant du 

transport. En cas de constatation d’anomalies ou de dommages, il convient de se conformer aux dispositions des Conditions Générales de Garantie 

indiquées dans ce manuel d’utilisation.

Il est formellement interdit d’utiliser un appareil endommagé lors du transport. Cela pourrait entraîner des blessures corporelles, des dommages à 

l’appareil ou des pertes, dont le fabricant ne saurait être tenu responsable. 

2. L’appareil doit être exploité conformément aux conditions prévues dans le manuel, ainsi qu’à l’usage pour lequel il a été conçu et fabriqué.

3. Toute modification structurelle ou altération de l’appareil est strictement interdite .

4. Il est indispensable de contrôler en continu le fonctionnement de l’appareil et, en cas de détection d’un dysfonctionnement, de consulter prioritai-

rement les informations contenues dans ce manuel. Si l’appareil ne peut être mis en marche ou ne fonctionne pas selon les paramètres attendus, il 

convient de contacter un service après-vente agréé Forgast. 

5. Les personnes non majeures, celles présentant des déficiences motrices ou mentales, ainsi que celles qui ne possèdent pas les connaissances nécessaires à une utilisation 

correcte de l’appareil, ne peuvent l’utiliser qu’avec la supervision d’une personne responsable de leur sécurité.

2. UTILISATION PRÉVUE 

La trancheuse manuelle de légumes est conçue pour la préparation de pommes de terre en spirale sur bâtonnet, également appelées pommes de terre spirales, 

frites en spirale ou « tornado potato ». Grâce à la trancheuse manuelle, il est possible de donner une forme en spirale à des légumes fermes tels que la carotte, le 

concombre ou la patate douce. Cet appareil peut être utilisé dans des cuisines fixes, des véhicules ou remorques de type food truck, ainsi que lors d’événements ou 

sur des stands en extérieur.
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3. CARACTÉRISTIQUES TECHNIQUES 

4. TRANSPORT ET STOCKAGE 

Pendant le transport, l’appareil doit être manipulé avec soin et les chocs doivent être évités. L’appareil emballé ne doit en aucun cas être 
stocké en plein air. Il est interdit de tourner l’appareil en sens inverse des indications figurant sur l’emballage.

5. INSTALLATION 

Le lieu d’installation doit être stable et parfaitement horizontal.
Il convient de vérifier la présence de tous les accessoires avec l’appareil et de s’assurer qu’aucun dommage de transport n’est apparent. 
Retirer la pellicule protectrice.

6. FONCTIONNEMENT 

Fixer le légume sur le bâtonnet et le placer dans le guide. En actionnant la manivelle, le mécanisme presse le légume contre la 
lame tout en le faisant tourner. La lame, réalisée en acier inoxydable de haute qualité, découpe le produit en forme de spirale. 

L’acier inoxydable utilisé pour la lame ainsi que pour la coque garantit la durabilité et une esthétique soignée, tout en assurant le 
respect des normes d’hygiène les plus strictes. 

Une stabilisation optimale durant le fonctionnement est assurée par des pieds en caoutchouc souple. Ce matériau permet l’utilisation sans 
fixation au plan de travail et offre une protection idéale des surfaces contre les dommages accidentels.
Les dimensions et le poids réduits permettent d’utiliser l’appareil dans de petites cuisines professionnelles ou domestiques, facilitant ainsi 
son transport et son installation sur le lieu d’exploitation.

ATTENTION !
La lame de la machine est très tranchante. Il existe un risque de coupure !
Lors de l’utilisation de l’appareil, il convient de faire preuve d’une vigilance particulière. 

7. NETTOYAGE ET ENTRETIEN 

Pour le nettoyage, utilisez un chiffon humide et une petite quantité du détergent spécialisé Forgast, conçu pour les surfaces extérieures.
Lavez les éléments de l’appareil sous un jet d’eau tiède avec un détergent doux.
Après le lavage, essuyez soigneusement l’appareil et ses composants jusqu’à complète sécheresse.
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Matériau : acier inoxydable 
Dimensions : 440 × 120 × 170 mm 
Poids : 0,9 kg 
Pieds en caoutchouc 
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8. GESTION DES DÉCHETS ET ÉLIMINATION 

En fin de vie, le produit ne doit pas être jeté avec les déchets ménagers classiques, car cela pourrait constituer un risque pour l’environnement.

Un stockage temporaire de déchets dangereux en vue de leur élimination ultérieure est permis. Il convient de respecter les réglementations
environnementales applicables dans le pays d’utilisation de l’appareil.

Il est impératif de confier l’appareil à des sociétés spécialisées pour la collecte, le démantèlement et l’élimination.
L’appareil doit être démonté en séparant les composants et en les regroupant selon leur nature chimique, en tenant compte que certains 
peuvent être recyclés et réutilisés, de manière similaire aux déchets ménagers. Avant l’élimination, il est indispensable de s’assurer que l’ap-
pareil ne peut plus être utilisé, en débranchant son câble d’alimentation.
Les matériaux issus de la mise au rebut, s’ils ne sont pas réutilisés, doivent être remis à un point de collecte ou à une décharge conformé-
ment aux dispositions légales en vigueur.

Tout symbole WEEE apposé sur le produit indique qu’il ne doit pas être traité comme un déchet ménager. Il convient de le recycler de ma-
nière appropriée afin de prévenir tout impact négatif sur l’environnement et la santé humaine. 
Pour obtenir de plus amples informations concernant le recyclage de ce produit, veuillez contacter le fabricant, le service après-vente ou le service

local de gestion des déchets.

Les opérations de démontage de l’appareil doivent être réalisées par un personnel qualifié.

Si un montage ultérieur de l’appareil est prévu, toutes les opérations doivent être effectuées avec le plus grand soin afin de ne pas endommager ses 

composants.

Le fabricant ne saurait être tenu responsable de tout défaut ou désagrément causé par un personnel non autorisé manipulant l’appareil.

ÉLIMINATION 
L’emballage ainsi que le matériau dont il est constitué sont 100 % recyclables et sont identifiés par le symbole .

Lors de l’élimination, il convient de respecter les réglementations locales en vigueur. Les éléments d’emballage (sacs plastiques, morceaux

de polystyrène, etc.) doivent être conservés hors de portée des enfants, car ils présentent un risque potentiel.

Cet appareil est fabriqué à partir de matériaux recyclables. Il est conforme à la Directive Européenne relative aux équipe-
ments électriques et électroniques usagés (DEEE). Une élimination correcte de cet appareil permet de prévenir d’éventuelles
conséquences négatives pour l’environnement et la santé humaine. 

Le symbole apposé sur l’appareil ou mentionné dans sa documentation indique que cet appareil ne doit pas être traité comme un dé-

chet ménager courant. Ils doivent être remis à un point spécialisé dans la collecte et le recyclage des équipements électriques et élec-

troniques. Lors de leur mise au rebut, il convient de rendre l’appareil inutilisable (son démarrage doit être rendu impossible), en sec-

tionnant le câble d’alimentation et en retirant la porte de la niche ainsi que tout autre élément pouvant présenter un danger.

Il est impératif d’éviter toute situation où une personne pourrait grimper sur l’appareil ou s’y retrouver enfermée. L’élimination de l’appareil doit être 

effectuée conformément aux règlements locaux relatifs à la gestion des déchets, en le déposant dans un point de collecte spécialisé. Ne pas laisser 

l’appareil sans surveillance, car cela pourrait constituer un danger pour les enfants.

DÉCLARATION DE CONFORMITÉ 
L’appareil a été fabriqué conformément aux exigences de sécurité définies par les directives européennes et aux normes cor-
respondantes. En obtenant cette conformité, le fabricant atteste que son produit respecte la législation européenne en vi-
gueur et est ainsi muni du marquage CE approprié, autorisant sa vente dans les pays européens.
La déclaration de conformité est disponible, sur demande de l’utilisateur, sous forme électronique ou imprimée au siège du fabricant 

ou sur le site internet www.mmgastro.pl
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